EQS /ﬂde(Z.Z(I.OZZS GOZI]”I]QGIZO/QS

*Huitre Belon inferprétation de la ya/e/z‘e sarrasin,

fourteau / caviar Diva 22.~
Foie gras de canard des Landes poé/e’,
coing / cumin 23.~
Banyousﬁnes réties aux /rzy}/es,
barbe de capucins, rémoulade de granny /panaz's 26.—
KA KA AKX
Noix de coyuz//es cSaz'nf—jacques poé/ozz 30.-
é}zguz'ne F /rzy}e noire ou  Alba (avec 59 d. wﬁaj 20.~
*Sole meuniére / chou aux écorces d' branye
caviar de citron 29.—

Surbot sauvage braisé au lard de Colonnata ﬁo/fé a la /@Ue fonka

purée de /opz'naméour 4 Jus de pouéz/ au soja 30~
skttt
Fis de veau cloutd de /nyfes doré,
oz'gnozz 7086 de f/?osccy}{ carbonara de lard /umé , 30.—

»

*Céte de cochon cul noir j)?asque de “Prerre Oteiza
morceau yéne’reux cuit au saufoir pour un ou pﬁlsz'eurs

boudin noir ef les pomimes @rz'x par persozme/ 28.~

Noisettes de biche g/acées June créme de vin chaud

ﬁ'uz'fs ef /égumes a la /[ores/z'e‘re, sauce Grand-Ueneur 30.—
Origine de nos viandes: Tis de veau—~DBiche—Cochon / Q/&, Volaille-Foie meynaaus / France. 0317'3( nefs en euro)

Les prix marqués (*) ont subi la baisse de TUT. (au 01-07-09)
Tedonnez & vos sens, leurs letfres de noblesse.




[oes Jaourman(ﬁses de mon

TQI le/ GCZI:ZZZ//Q

Soie gras de canard et bhuitre belon 00

surprezzan/e association velouté chaud / ﬁ*oz'd

gjjgeon en deux cuissons /ayué ala pe%z}zojse,

créme de riz a la citronnelle
Drie de HMeaux ﬁ)jsozmé a [huile de /rc//e

C‘répes caramélisées variation d )oranges,

caviar du ﬁ*uj/

40€ nef par pers.

[ses courges en déqustation

Douillon de citrouille translucide,
/angous/z'ne au lard de Golonnata

Noix de cSaz'n/—Jacyues dorédes,

gf'az'nes grz//e’es e/ / AUI%? éH?lI[S‘fOI?IZéQ O/E? Courge

Filet de biche réfzj’us au ca/é régé’ssé
cappucino butternut / noisette

Fusse polimarron / /ora/zhé,
créme brilée au mais

45.- nef par pers.

Tbur [harmonie du servree, il est pre][émék de choisir le méme menu pour [ensemble de la table.

Fedonnez & vos sens, leurs lettres de noblesse.




[oes P artitions qourmandes

Four [barmonie de votre service, il est pré/féz“czé/e de choisir votre dessert en début de repas.

*foe p/a/eczu de /fomages ﬁazlr et Cyﬁ}zés 9.—

Gl est la, tout le monde en par/e /e voila

le Sao Jomé de Hliche! Oluize!
version chocolat au lait du pelif O/éj'euzzef 10.—

:w ; « »
9\[0/1”8 reﬁgzeuse AQU[’QUSQ el CO¢11]12€ /O[’ ever

mais gourmcmofe: Or/ cAaA/az'gne / citron  jaune 10.—

Ananas Usctoria roti ¢ la vanille basse z’empéra/ure

puis traifé comme un baba / biscuit vapeur 10.—

Les Fitchouns (Jusgu @ 12 ans)

Tour yoz?fer une soupe pour vous re’cﬁaz/ er

Sole meuniére beurre citronné,

mousseline de pomme de terre

Grépe roulde a [ orange

/4€ nef par personne

Tdur lensemble des convives d une méme table, j auras p/az'sz'r a vous préparer
Un menu Surprise autour de quatre péz/s et deux desserts.

[oe menu: 70€ net par pers. [5 accord mets ef vins. 90€ net par pers.

. . e . . 7
%Ul” O/QS rarsons O/Q c101s81ne, /CZ OQZ“QC/JOIQ vous /UI“O/DOSQ 0/ empor/er

voltre vin non consommeé.

Fedonnez a vos sens, leurs lettres de noblesse.
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